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. Prosecco, fleur de sureau et citron vert
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+ + Duo de canapés Prestige *
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* ENTREES AU CHOIX ’ i
Foie gras, douceur de figues i
b et pain d’épices croustillant * *
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Gravlax de saumon aux agrumes o
* Creéme citronnée et pickles d’oignons rouges
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‘ * PLATS AU CHOIX * *

Demi-supréme de chapon aux morilles et au porto
Pressé de rattes au beurre et trio de carottes confites
| s | | | ou *
Ravioles aux cepes, creme de parmesan
et noisettes torréfiées
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DOUCEUR DE FIN D’ANNEE

+ Biliche rocher vanille-praliné
Eclats de noisettes et caramel gourmand
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